gge-Crent

Die hohe Kunst der Tischsitten mit der sympathischen
Kniggetrainerin Betul Hanisch von ,Fast perfekt®.
Ein Abend voller Kulinarik - stilvoll und (g)bewusst wie...

N EUI JETZT 2 TERMINE:
e 21.11.2025 & 14.03.2026

Weitere Infos und Anmeldungen unter europapark.de/events

MENU
GEBEIZTER LABEL ROUGE LACHS

Fenchel Kompott | Blutorangen Sauce | Gerdstete Pistazien

CANDELLE PASTA DI GRAGNANO IGP

Minestrone Creme | Cannellini Bohnen | Parmigiano | Knusprige Aubergine

ZWEIERLEI VOM KALB

Morchel Jus | Radicchio Tardivo | Gebackener Topinambur

PANETTONE EIS

Pochierte Gewlirzbirne | Guanaja Schokolade 189,00 €p.P.
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SELLERIE PILZ ESSENZ

Truffel Confit | Cevenne Zwiebel | Artischocke

CANDELLE PASTA DI GRAGNANO IGP

Minestrone Creme | Cannellini Bohnen | Parmigiano | Knusprige Aubergine

UMBRISCHER DINKEL

Rote Bete | Gorgonzola Dolce | Piemontesische Haselniisse

PANETTONE EIS

Pochierte Gewiirzbirne | Guanaja Schokolade

EUROPA PARK COLOSSEO
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